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TECHNICIEN QUALITE ™%
POSTE Dl

référence BOU-40561 Lieu de I'entreprise LE PORTEL

Sous la responsabilité de la Responsable Qualité et en étroite collaboration avec les autres membres de
I'équipe, vous étes le garant de la Qualité et la Sécurité sur le terrain ; de I'agréage et de 'acheminement des
produits ; du respect des cahiers des charges clients.

Les missions principales sont les suivantes :

o Gérer les non-conformités fournisseurs (devenir des produits / remontées fournisseurs) ;

0 Gérer et suivre les non-conformités internes ;

o Réalisation des audits hygiéne ;

o Réalisation des contrdles nettoyage ;

o Réalisation des plans de contréle (produits et surfaces) ;

o Suivre la production de surimi base (collecte des données de production selon la grille / analyse des résultats
/ alerte si nécessaire) ;

o Suivre et analyser la qualité du surimi base sur produit fini (production des boudins / lecture des forces de gel
et couleur / compilation des résultats / alerte si nécessaire) ;

o Réaliser les contrdles « péri-production » suivant le plan de contréle : impuretés, métrologie, poids PF, suivi
couteaux... ;

o Sensibiliser les différents acteurs internes de I'entreprise (salariés, instances représentatives du personnel, ...)
sur les principaux enjeux et risques associés au métier, et communiquer en externe avec les autres parties
intéressées (fournisseurs, transporteurs, clients, partenaires, autorités officielles, organismes de certification,
etc.);

o Contribuer aux projets de R&D ;

o Soutien pour les créations et mises a jour documentaires ;

o Soutien au service Production,

o Etre garant du respect des régles d'hygiéne dans l'atelier de production.

CONTRAT DE TRAVAIL

CDI Temps plein

Horaires : posté du lundi au vendredi de 05h00 a 13h00 / de 12h00 a 20h00 (ajustable selon l'activité de la
Production).

Travail 1 samedi sur 4.

Démarrage immédiat

Rémunération a définir selon profil

PROFIL

Qualités requises

- Dynamique, curieux, réactif, aisance relationnelle
- La maitrise de I'Anglais et la connaissance des
produits de la mer sont des plus.

Formations requises

- Domaine de la Qualité / agroalimentaire

POUR POSTULER

Envoyez votre CV a belinda.soret@prochemploi.fr
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Hauts-de-France
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