
O f f r e  d ' e m p l o i  -  A v r i l  2 0 2 1

Un établissement sur Wimereux recherche des profils en restauration.
Vous travaillez un service par jour (Midi ou soir) et deux jours et demi de repos consécutifs par semaine sont
mis en place. Etablissement fermé les jeudis.
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
POSTE
CUISINIER  h / f référence  BOU788Q
COMMIS DE CUISINE h / f référence BOU-48320
 Vos missions : 

Animé(e) par un bon esprit de service, vous assurez en équipe la production des plats chauds, froids et
desserts. 
Contrôler la production des plats, leur présentation et leur qualité.
 Garantir la sécurité alimentaire l'application des règles HACCP. 
Effectuer avec rigueur le rangement et le nettoyage de votre poste de travail, la cuisine, les zones de
stockage produits et le local de tri sélectif.
 Participer à la gestion des commandes, au contrôle et rangements des marchandises réceptionnées. 

 CONTRAT DE TRAVAIL 
 CUISINIER CDD  9 MOIS évolutif CDI dès maintenant, temps plein 151h/mois
 COMMIS DE CUISINE CDD 6 MOIS à partir d’avril, temps partiel 124h/ mois
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------  
POSTE
SERVEUR h / f référence BOU789Q
 Vos missions : 

Accueillir les clients avec le sourire et les installer à leur table
Prendre les commandes, présenter le menu et conseiller les clients sur les plats et boissons
Servir les plats et boissons en respectant les standards de présentation
Assurer la propreté et l'organisation de la salle
Collaborer avec l'équipe en cuisine pour garantir un service fluide
Respecter les normes de sécurité alimentaire et d'hygiène

 CONTRAT DE TRAVAIL 
 CDD 9 MOIS évolutif dès maintenant, temps plein 151h/mois
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
POSTE
PLONGEUR h / f référence BOU-48319
 Vos missions : 

 Effectuer la plonge : nettoyer, essuyer et ranger la vaisselle, la verrerie, les ustensiles de cuisine. 
 Effectuer l'entretien et le nettoyage des équipements et postes de cuisine (batterie, chambre froide, sols,
...) 
Respecter les procédures de travail et des règles d'hygiène et de sécurité, notamment la réglementation
HACCP. 

 CONTRAT DE TRAVAIL 
 CDD 6 MOIS à partir d’avril, temps partiel 124h/ mois
-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

 Pour postuler
 Envoyez votre CV à  belinda.soret@prochemploi.fr  

#amieemploi
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